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e G o P DTR-011 Pag.n2.1/1 Versdo n2.0 Data: 17/11/2014
Unidade: Colégio Novo da Maia CC:1000096 Resp. da Unidade (Rub):
Liste os produtos da sua unidade e indique quais os alergénios presentes Legenda: x- Contém; **_ Pode conter.
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Bolo de Ananas (ovo inteiro liquido
pasteurizado, agucar, farinha de trigo, X X X
NA |anands em calda, fermento)

Bolo de Canela (ovo inteiro liquido
pasteurizado, agucar, farinha, leite, X X X
NA |margarina, canela em p9, fermento)

Bolo de Cenoura (ovo inteiro liquido
pasteurizado, agucar, farinha de trigo, X X X
NA |creme vegetal, fermento, cenoura)

Bolo de Chocolate (ovo inteiro liquido
pasteurizado, dgua,creme vegetal, agucar,

farinha, preparado para mousse de X X X
NA |[chocolate, fermento)

Bolo de logurte (farinha de trigo, ovo

inteiro liquido pasteurizado, iogurte, X X X

NA [agUcar, creme vegetal)

Bolo de Laranja (ovo inteiro liquido
pasteurizado, agucar, creme vegetal, X X X
NA [laranja, farinha de trigo, fermento)

*Cereais com gluten, nomeadamente trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, kamut ou as suas estirpes hibridizadas
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Bolo de Maga (ovo inteiro liquido
pasteurizado, agucar, creme vegetal, X X X
NA [farinha, leite, fermento, maca)

Bolo Mdrmore (ovo inteiro liquido
pasteurizado, creme vegetal, acucar,

X X X
farinha de trigo, fermento, preparado de
NA |[mousse de chocolate, sal)
Cobertura de Chocolate (chocolate em x
X

NA [|barra, leite MG)
NA [Cobertura de Coco **
Cobertura de frutas frescas (banana,
NA [laranja, quivi)

NA |Cobertura de Pepitas de Chocolate *k ** *k
NA [Cobertura de pepitas de cor X
NA |Gel de brilho a Frio

Hostia (fécula de batata, agua, éleo
NA [vegetal (azeitona), maltodextrina)
NA
NA

*Cereais com gluten, nomeadamente trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, kamut ou as suas estirpes hibridizadas



